
 

 

 

 

 

 

 

 

 SPEISEKARTE 
 
 

SUPPEN 
Soups 
 
Kartoffel-Bärlauch-Süppchen mit Sauermilchmousse 8,20 € 
Potato and wild garlic soup with sour milk mousse 
 
Schaumsüppchen von grünen Erbsen 7,20 € 
mit Luckenwalder Landjäger-Spieß 
Foam soup of green peas with sausage skewer 
 
Legiertes Süppchen vom Schwarzfederhuhn 8,80 € 
mit Pesto-Ravioli und Tomaten-Concassée 
Alloyed soup from black-feathered chicken with pesto ravioli  
and tomato concassée 
 
 
VORSPEISEN 

Starters 
 
Tatar vom Linumer Weideochsen  13,70 € 
mit Wachtelei und Spreewaldgurke 
Ox tartare with quail egg and pickled cucumber 
 
Brandenburger Büffelmozzarella 12,30 €  
mit Mousse von der Strauchtomate  
Buffalo mozzarella with tomato mousse 

 
Gebeizte Lachsforelle an grünem Meerrettich-Apfelpüree,  12,90 € 
Spargel und Wildkräuter  
Marinated salmon trout with green horseradish and apple puree,  
asparagus and wild herbs   



 

 
 
 
 
 
 
 
HAUPTGÄNGE 
Main Courses 
 
Berliner Kalbsleber, Apfel-Zwiebel-Schmand, Kartoffelpüree  27,10 € 
Veal liver, apple and onion sour cream, mashed potatoes 
 
Wiener Schnitzel, Bratkartoffeln, Gurkensalat 32,20 € 
Wiener schnitzel, fried potatoes, cucumber salad 
 
Filet vom Ochsen aus dem Kräutersud, 32,30 € 
Tomaten-Kapern-Vinaigrette, gefülltes Kartoffelnest  
Fillet of ox from the herbal broth, tomato and caper vinaigrette,  
stuffed potato nest 

 
 
Kabeljau im Pfefferschinken mit Kresse-Vinaigrette,  27,90 € 
Kartoffel-Senf-Püree 
Cod in pepper ham with cress vinaigrette,  
potato and mustard puree 
 
Gebratenes Zanderfilet, Rahmsauerkraut-Bonbon, 29,60 € 
Krebssoße, Gemüse, Kräuterpüree  
Fried fillet of pike-perch, creamy sauerkraut, crab sauce,  
vegetables, herbal puree 
 
Pochierter Saibling, Risotto, Grapefruit, Gemüse 29,30 € 
Poached char, risotto, grapefruit, vegetables 
 
 
Mit Tofu gefüllte Ofentomate, Vollkornnudeln, junger Spinat 22,60 € 
Baked tomato stuffed with tofu, wholemeal pasta, young spinach 
  
Lasagne von Aubergine mit Frischkäsekartoffel 22,60 € 
Eggplant lasagne with cream cheese potato 

  



 

 
 
 
 
 
 
 

 DESSERT 
 Dessert 

 
Schokoladenmousse-Ei, Vanilleschaum, Birneneis 14,10 € 
Chocolate mousse egg, vanilla foam, pear ice cream 
 
Joghurtmousse Minztopf 14,10 € 
Yogurt mousse mint pot 
 
Rhabarbersulz, Limonenbiskuit, Erdbeersorbet 14,10 € 
Rhubarb jelly, lemon biscuit, strawberry sorbet 
 
 
KÄSE 
Cheese 
 
Französischer und deutscher Käse,  15,20 € 
Butter, Brot, Marmeladen, Trauben  
French and German cheese, butter, bread, jams, grapes 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Bei Fragen bezüglich Inhaltsstoffen und Allergenen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.  
Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
 
If you have any questions regarding ingredients and allergens, please contact our service staff.  
All prices include statutory VAT. 


